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Suppen: 250ml 500ml

Käse – Lauch – Suppe mit Hackfleisch vom Schwein € 2,00 € 3,50

Kürbiscremsuppe mit Kokosmilch  (scharf) € 2,00 € 3,50

Soljanka mit Jagdwurst, Zwiebeln und Gewürzgurke € 2,50 € 4,00

Köhlersuppe (Fleischbrühe mit Champignons) € 2,00 € 3,50

Kesselgulasch mit Schweinefleisch, Kartoffeln, Gemüse
€ 3,20 € 4,50

Chili con Carne mit Schweinefleisch € 3,20 € 4,50

Erbsensuppe mit Speck, Zwiebeln und Wursteinlage € 3,20 € 4,50



Kalte Buffetkomponente:

½ belegte Vollkornbrötchen € 1,00

½ belegte Brötchen € 0,90

Canapès mit Wurst und Käse € 1,20

Canapè mit Räucherfisch € 1,50

Käseplatte pro Pers. € 2,60

Räucherfischplatte pro Pers. € 3,50

Rustikale Wurstplatte pro Pers. € 2,40

Bratenfleischplatte pro Pers. € 2,40

Obstplatte- o. korb pro Pers. € 2,50

Brot- u. Brötchenkorb pro Pers. € 1,50





Hauptgerichte:
Kasselerrücken € 2,60

Schweinenackenbraten € 2,60

Gefüllter Schweinerücken € 2,80

Rinderbraten € 3,20

Schweinehaxe mit Biersoße € 4,20

Krustenbraten vom Schwein € 3,20

Züricher Geschnetzeltes € 3,10

Rindergeschnetzeltes „Stroganoff“ € 3,50

Rinderroulade mit Rotweinsoße € 3,80

Grillspieße mit Zigeunersoße € 3,50

Mediterrane Putenroulade mit getr. Tomaten

und Oliven € 3,50

Schweinemedaillons in Pilz-Sahne-Soße € 3,80

Hähnchenkeule € 2,80

Gebratenes Lachsfilet mit Dill-Buttersoße € 4,30

Seelachsroulade mit Spinat-Käsefüllung € 3,20

Hirschragout mit Waldpilzen und Preiselbeermus € 3,80

Lammbraten im Minz-Kräutersud € 3,20

Entenbrust oder Entenkeule mit Orangensoße € 4,10

Schweinelende mit Backpflaumen und Calvadossoße € 4,10



Beilagen

Salzkartoffeln €1,00
(Rosmarin-, Petersilien-oder Kressekartoffeln)‏

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln € 2,00

Kartoffelgratin € 2,00

Kartoffelsalat € 2,00

Kartoffelkroketten € 2,00

Pommes frites € 2,00

Kartoffelklöße € 1,50

Nudelbeilagen, Spätzle € 1,00

Reis € 1,00

Ciabatta, Baguette, Bauernbrot € 0,40

Grünkohl, Rotkohl o. Sauerkraut € 1,20

Champignons € 2,20

Gemüse vom Wochenmarkt € 1,80





Salatbuffet – knackig und vitaminreich

Gemischter Salat mit Paprika, Tomate und Gurke € 1,50

Salat Mista: Eisberg, Tomate , Gurke, Schinken, Käse Ei 

exra Dressing € 1,50

Gemischter Salat mit Ruccola, Tomate und 
gerösteten Sonnenblumenkernen € 1,50

Blattsalate mit Honig-Senfdressing € 1,50

Salat mit Tomaten, Thunfisch, Gurke, Paprika, Zwiebel,
Käse, Ei, Oliven € 1,80

Bauernsalat: Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Kidneybohnen,

Mais, Zwiebeln, Oliven, Hirtenkäse € 1,50

Spezialsalat: Eisberg, Tomate, Gurke, Zwiebel, Thunfisch, 

Schinken, Käse, Ei, Oliven € 1,80

Salat mit Tomate, Gurke, Käse, Ei, Zwiebeln und Putenstreifen € 1,80

Tomate – Mozzarella – Basilikum € 1,50

Gelügelsalat € 1,50

Eiersalat € 1,50





Zitronen-Quark-Mousse mit Mandarinen € 1,20
Frischer Obstsalat € 1,20
Mousse au chocolat € 1,20
Rote Beerengrütze mit Vanillesoße € 1,20
Kokoscreme mit Mango € 1,50
Sahnejoghurt € 1,00
Stracciatellacreme € 1,20
Amarettodessert € 1,50
Vanillecreme mit Erdbeeren € 1,20
Erdbeertiramisu € 1,50

Obstkuchen vom Blech
(belegt mit Äpfeln, Kirschen oder Pflaumen)      € 1,20
Zuckerkuchen € 1,20                                          

Bienenstich € 1,80
Sahnetorte € 2,00
Pfannkuchen, Dounats € 1,00
Mufffins € 1,80
Obstcremschnitte € 1,80

Wir helfen ihnen gern bei der Zusammenstellung Ihres 
Kuchenbuffets.





Rustikales Hexenbuffet
ab 15 Personen, pro Person: 16,80 €

Vorspeisen
Räucherfischvariationen mit Meerrettich
Kleine Mini-Boulette mit Gurke und Zwiebeln
Gurkensalat mit Dillspitzen
Harzer Wurstspezialitäten
Harzkäse, Schmalztopf und Brotkorb

Warme Hauptgerichte und Beilagen
Harzer Kesselgulasch
Rinderroulade mit Speck-Gurkenfüllung
Krustenbraten mit Biersoße 
Rosenkohl, Rotkohl o. Sauerkraut
Buttersemmelklöße, Kräuterkartoffeln
Eingelegtes Gemüse
Hackus und Knieste mit Zwiebeln u. Gewürzgurke

Desserts
Rote Grütze mit Vanillesoße
Butterapfelkuchen mit Zucker-Zimt-Streuseln



Fingerfood-Buffet
ab 15 Personen, 9 Teile pro Person, Preis pro Person: 13,90 €

verschieden belegte Canapés

Forellenfilet auf Fenchelsalat o. Pumpernickel

Marinierte Hähnchen mit Zitronengras

gefüllte Champignons mit Schweinehackfleisch

gefüllte Champignons mit Tomaten-Hirtenkäsefüllung

Pflaumen oder Datteln im Speckmantel

Blätterteigtaschen mit Schafskäsefüllung

Blätterteigtaschen mit Käse, Lauch und Schinken

Blätterteigtaschen gefüllt mit Lachs in Honig-Dillmarinade

Käsespieße

gefüllte Tomaten mit Schafskäse

Honigmelone mit Kochschinken

2 gefüllte Eierhälften

Crostini mit Rucola o. Tomatenkäsecrem

Baguette mit Sesam-Chilli-Hähnchen



Fingerfood-Buffet
ab 15 Personen, 9 Teile pro Person, Preis pro Pers.:13,90 €

Crostini mit Parmaschinken und Rucola

Sate`spieße vom Huhn mit Erdnusssoße

Toskanische Putenspieße

Garnelen-Ananasspieß

Gurkentöpfchen mit Krabbensalat

Auberginen-Hirtenkäseröllchen

Chickenwings

Schweinemedaillons mit  Roquefort und Birne

Ciabatta mit Tomatenpesto und Camembert

Lachsröllchen

Früchtespieße

Pralinenauswahl (3Stck.)‏

Mini-Gebäckauswahl



Buffet „Mediterran“
ab 20 Personen, Preis pro Person 17,60 €

Vorspeisen
Tomatencremsuppe mit Basilikumsahne
Antipasti-Platte
Auberginen-Hirtenkäseröllchen
Tomaten-Mozzarella mit Basilikum
Baguette mit Kräuterbutter

Warme Hauptgerichte und Beilagen
Lachsfilet in Dill-Sahne-Soße
Medaillons vom Schweinefilet mit Tomaten-
Olivensoße
Putenbruststreifen mit Honig-Pfeffer gebraten und         
Champignonrahm
Gemüse vom Wochenmarkt
Spaghetti mit Rucola-Kräuterpesto
Kressekartoffeln

Desserts
Erdbeer-Tiramisu
Pralinenauswahl



Italienische Gaumenfreude
ab 15  Personen, , Preis pro Person: 15,90 €

Vorspeisen 
Melonenspalten mit Rauchschinken
Antipasta-Platte
Nudelsalat mit Thunfisch und getrockneten Tomaten
Tomate-Mozzarella mit Basilikum 
Zucchinicremsuppe 

Warme Hauptgerichte
Lachsfilet gebraten mit Broccoli-Gorgonzolasoße
Bandnudeln in Rucola-Basilikum-Pesto
Hackfleisch-Lasagne
Spaghetti-Nester mit Carbonarasoße
Hähnchenbrust in Honig-Estragonsoße
Kartoffelecken oder Risottoreis

Desserts
Tiramisu
Panna Cotta mit frischen Früchten



Internationles Buffet
ab 15  Personen, , Preis pro Person: 17,20 €

Vorspeisen 

gefüllte Champignons mit Knoblauch-Chillihackfleisch
Antipasta-Platte
Fladenbrot mit Tsaziki
Tom Ka Suppe mit Kokosmilch (Garnelen oder Huhn)

Warme Hauptgerichte

Schweinefilet mit Spinat-Gorgonzolasoße
Thaicurry mit Hühnerfleisch und Gemüse
Lammkotelett mit Bohnen
Spaghetti mit Thunfisch-Kapernsoße
Basmatireis
Kartoffelecken

Desserts
Obstspieße mit Honig - Joghurtdip
Tiramisu



Frühlingsbuffet
ab 15 Personen, Preis pro Person: 16,20 €

Vorspeisen 

Kohlrabi-Carpaccio mit Lachsschinken
Frühlingssalat mit Gartenkräutern und Blüten 
Bärlauchcremsuppe mit Grießnocken
Ciabatta mit Tomatenpesto

Warme Hauptgerichte

Spargel mit Sc. Hollandaise und Schweineschnitzel
Farfalle in Basilikum-Pesto
Schollenfilet mit Kräuterkruste und junge Kartoffeln in 
Butter geschwenkt
Sesamhühnchen mit Ratatouille
Putenfleischpfanne mit Rucolarisotto

Desserts
Pfirsich- Mangogrütze mit Vanillesoße
Erdbeermousse mit Rhabarberkompott



Sommerliches Buffet
ab 15 Personen, Preis pro Person: 16,30 €

Vorspeisen 

Kalte Gurkensuppe mit Räucherlachsstreifen
Tomatensalat 
Nudelsalat mit Rucola, Paprika und Schinken
Ciabatta mit Tomatenpesto

Warme Hauptgerichte

Spargel mit Sc. Hollandaise und Schweineschnitzel
Fleischspieße mit Paprika- Zwiebelsoße nach 
ungarischer Art 
Putenfleischpfanne mit Champignonrahmsoße
Spaghetti mit Zitronen- Kräuterpesto
Kartoffelecken
Backkartoffeln mit Kräuterquarkdip

Desserts
Erdbeerschnitte
Panna Cotta mit Mangosoße



Herbstliches Buffet
ab 15 Personen, , Preis pro Person: 16,80 €

Stürmische Zeiten

Vorspeisen
Kürbissuppe 
Bauernsalat: grüner Salat, Tomaten, Gurken, 
Kidneybohnen, Mais, Zwiebeln, Oliven 
Wallnussciabattabrot
Pflaumen im Speckmantel 

Warme Hauptgerichte
Putenmedaillons mit Kerbel-Senfsoße
Pilzpfanne in Schmandsahne
Rinderroulade oder Krustenbraten
Zanderfilet mit herbstlicher Gemüsehaube
Apfelrotkohl oder Sauerkraut
Kartoffeln  und Butterspätzle

Desserts
Möhrenkuchen
Stracciatella-Creme



Wintermärchen
ab 15 Personen, , Preis pro Person: 17,50 €

Highlights zum Jahreswechsel

Vorspeisen 
Pilzbouillon
Wildragout in Blätterteigpastete
Wintersalat mit Chicorée, Äpfeln und Nüssen
Canape`s mit Räucherfisch

Warme Hauptgerichte
Hühnerschenkel ,Erbsen-Möhren-Spargelgemüse
Schweinefiletbraten mit Waldpilzen
Gebratene Entenbrust mit Orangenrotkohl
Kartoffelklöße 
Kräuterkartoffeln
Butterspätzle 

Desserts
Bratapfel-Käsekuchen
Lebkuchentiramisu



Buffet zum Start in die Schule
ab 15 Personen    Preis pro Person: €16,60

Für den Schulanfänger gratis

Vorspeisen
Tomatensuppe mit Basilikumsahne
Boulettenspieße mit Gemüse
Gemischter Salat mit Gurke, Tomate, Paprika und 
Mais
Crostinis mit Kräuterfrischkäse

Warme Hauptgerichte und Beilagen
Krustenbraten mit Sauerkraut
Hühnerfrikassee
Schweineschnitzel mit Mischgemüse
Lasagne mit Hackfleisch vom Schwein
Kartoffelecken
Petersilienkartoffel
Butterreis

Desserts
Dounats oder Minigebäck
Mousse au chocolate
Obstspieße



Buffet zur Jugendweihe und Konfirmation
ab 15 Personen    Preis pro Person: €16,60

Für den Ehrengast gratis

Vorspeisen
Soljanka o. Gulaschsuppe
Gemischter Salat mit Tomate, Gurke, Paprika und 
Hirtenkäse
gefüllte Champignons

Warme Hauptgerichte und Beilagen
Krustenbraten mit Sauerkraut
Hühnerbrust in Sesampanade
Schweinefleischgeschnetzeltes mit Pilzsahnesoße
Romanescogemüse, Fingermöhren
Schupfnudeln
Kräuterkartoffeln 
Baguette

Desserts
Käsespieße
Bayerische Creme
Obstspieße



Wessen Interesse  durch diesen Katalog geweckt wurde, 
können wir nur beglückwünschen. 
Hinter diesen hier verfassten Ideen stehen Kompetenz, 
Erfahrung und Ideenreichtum. Aus Mitgefühl für diejenigen, 
die an Übergewicht leiden oder Diät leben müssen haben 
wir bewusst auf Kalorienangaben verzichtet.
Wir freuen uns schon jetzt darauf, für Sie einen wesentlichen 
Beitrag zum Gelingen Ihres Festes zu leisten.
Bitte kontaktieren Sie uns.

Unsere Lieferbedingungen:
Innerhalb des Ortes 
berechnen wir eine Pauschale von 15,00 €
Im Umkreis von 20 km 
berechnen wir eine Pauschale von 30,00 €

HarzMed Ballenstedt GmbH 
Robert Koch Str. 25-27
06493 Ballenstedt
Tel.- u. Fax: 039483/70121
E-mail: catering@harzmed.de

mailto:catering@harzmed.de


Kontaktformular:

Anschrift:

Tel.:
Ihre Bestellung:

Datum/ Uhrzeit:

Lieferanschrift:

Lieferart:
Rücktransport:

Leihgebühr:

Ausgabe Platten:

Ausgabe Chafing Dish:

Unterschrift HarzMed: Unterschrift Kunde:


